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CHE FORMA
HA LA TOA FAME?

Qui da noi funziona cosi: prima decidi che forma vuoi dare alla fame.
Che sia da prendere in mano, da piegare, da spaccare o da condividere.
Poi arriva il bello: scegliil gusto che ti fa venire 'acquolina solo a leggerlo.

L'impasto & lo stesso, il morso cambia. Tu scegli il formato,
noi lo farciamo come piace a te.

E poi? Lo divori.

Qﬁ PIZZD

Struttura viva, impasto profondo e
leggero. Crosta croccante, centro soffice
e alveolato, digeribilita fuori scala. Sopra?
Ingredienti selezionati al dettaglio, nulla &
decorazione, tutto ha un ruolo. E una pizza

che non segue la regola: lariscrive.

C L TRANCIO D

Un impasto generoso, idratato, che si fa
struttura e sostanza. In teglia I'olio sfrigola,
il fondo si caramella, il morso fa rumore.
Sopra, un alveolato soffice e compatto,
pronto a valorizzare ogni ingrediente, dalle
verdure croccanti ai salumi pit golosi.

@CHLZOD

Qui la tradizione si piega, si sigilla, si
trasforma. Stesso impasto visionario,
lunga lievitazione, struttura leggera ma
resistente. Croccante fuori, morbido e
arioso dentro: sorprende dove non
dovrebbe. Ogni morso & un’esplosione,
una nuova forma da divorare

IL PANZEROTTO

Un impasto leggero, lento a trasformarsi,
pensato per sfidare I'olio senza
soccombere. Al contatto, si gonfia in una
danza di bolle croccanti, dorate e asciutte,
al suo interno un ripieno che esplode ad
ogni morso.
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PIZZE IN OGNI FORMA

PIZZA TRANCIO TRANCIO RUOTAXY

o CALZONE NORMALE ABBONDANTE (solo asporto)
MARINARA 550€ 450€ 550€ 1400€
Pomodoro, Origano, Aglio, Olio EVO
MARGHERITA - - 700€ 550€ 700€ 18.00€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Basilico Fresco, Olio EVO
DIAVOLA . . 800€ 650€ 800€ 2050€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Spianata Piccante
NAPOLI - 850€ 700€ 850€ 2150€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Acciughe, Basilico Fresco
MILANESE .- 850€ 700€ 850€ 2150€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Salsiccia, Basilico Fresco
COTTO € FONGHI - 900€ 700€ 900€ 2300€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Funghi Champignon
TONNQ € CIPOLLA - 950€ 750€ 950€ 2400€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Tonno, Cipolla di Tropea
4 FORMAGGI - 950€ 750€ 950€ 2400€
Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Taleggio, Brie, Basilico Fresco
AMERICANA -+~ 950€ 750€ 950€ 2400€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Wurstel, Patatine Fritte
Y STAGIONI 950€ 750€ 950€ 2400€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Carciofi, Olive Nere, Funghi
Champignon, Prosciutto Cotto
DELICATA - 950€ 750€ 950€ 2400€
Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Panna, Scaglie di
Parmigiano Reggiano
ARRABBIATA -~ 950€ 750€ 950€ 2400€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Spianata Piccante, ‘Nduja, Olio
al Peperoncino
BOFALA .- 1000€ 8.00€ 10.00€ 2550€
Pomodoro, Mozzarella di Bufala Artiginale DOP in uscita, Basilico
Fresco, Olio EVO
PARMIGIANA - 10.00€ 8.00€ 1000€ 25.50€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Melanzane Fritte, Scaglie di
Parmigiano Reggiano, Basilico Fresco, Olio EVO
ORTOLANA - 10.00€ 800€ 1000€ 2550€

Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Zucchine Grigliate, Peperoni
Grigliati, Melanzane Grigliate, Basilico Fresco
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PIZZE IN OGNI FORMA

PIZZA TRANCIO TRANCIO RUOTAXY

0 CALZONE NORMALE ABBONDANTE (solo asporto)
ROBIGNA - 1000€ 8.00€ 1000€ 2550€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Spianata Piccante,
Gorgonzola, Cipolla di Tropea
SALSICCIA € FRIARIELLI - 10.00€ 8.00€ 1000€ 2550€
Mozzarella Fior di Latte, Salsiccia, Friarielli
ALTERNATIVA - 10.00€ 8.00€ 1000€ 2550€
Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Zucchine Grigliate, Taleggio
CAPRICCIOSA - 11.00€ 850€ M00€ 2800€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Carciofi, Acciughe, Capperi,
Olive Nere, Funghi Champignon
SIMPATICA - 11.00€ 850€ M00€ 2800€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Speck Nostrano, Brie
BERGAMASCA - 1200€ 950€ 1200€ 3050€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Speck Nostrano, Gorgonzola
MONTANARA - 1200€ 950€ 1200€ 30.50€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Salsiccia, Funghi Porcini
Trifolati, Scaglie di Parmigiano Reggiano
PRIMAVERA - 13.00€ 10.50€ 13.00€ 33.00€
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto Crudo di Parma,
Rucola, Scaglie di Parmigiano Reggiano
REGINA - 13.00€ 10.50€ 13.00€ 33.00€
Pomodoro, Mozzarella di Bufala Artigianale DOP in uscita,
Prosciutto Crudo di Parma, Olio EVO, Basilico Fresco
GREE" LAB - 12.00 €
Mozzarella Fior di Latte, Pesto di Basilico, Pomodorini Freschi, Pinoli, Basilico Fresco
CARBOPIZZA - 13.00 €
Mozzarella Fior di Latte, Tuorlo d'Uovo, Guanciale Croccante, Scaglie di Pecorino Romano, Pepe Nero
VELLOTATA -~ 13.00 €
Pomodoro, Stracciatella d’Andria, Pomodorini Freschi, Basilico Fresco, Olio EVO
BAITA . - 13.00 €
Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola Dolce, Pere, Noci
LA PORCA -~ 14.00 €
Mozzarella Fior di Latte, Chips di Patate, Porchetta di Ariccia, Rosmarino
MORTAZZA - 14.00 €

Mozzarella Fior di Latte, Mortadella, Stracciatella d’Andria, Granella di Pistacchi
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FOCACCE

LISCIA

Focaccia Classica, Origano, Olio EVO

oLvia -

Olive Nere, Olio EVO

POGLIESE

Pomodorini, Origano, Olio EVO

PANZEROTTI

|.|SC|0 Pomodoro e Mozzarella 12
FﬂRClTO Scegliil Tuo Gusto =
NOTELLOTTO nNutella -

INSOALATONE

LA LEGGERA

450€

5.50€

6.50€

400€
5.00€
5.00€

LA TROPEA 700 €
Cipolla di Tropea, Olio EVO
CRUDAIOLA - 9.50 €

Prosciutto Crudo di Parma, Rucola, Pomodorini,
Scaglie di Parmigiano Reggiano, Olio EVO

NOTELLACCIA - 700 €

Nutella

TAGLIERI CLASSICI

Salumi e Formaggi Tradizionali, Serviti
con Focaccia Liscia

IL TAGLIERE .. - 1400 €
IL GRAN TAGLIERE 23.00 €

ACCOMPAGNATE DALLA NOSTRA DELIZIOSA FOCACCIA LISCIA

Rucola Fresca, Bresaola della Valtellina e Scaglie di Parmigiano Reggiano

CAPRESE

Morbida Mozzarella di Bufala DOP, Pomodorini Freschi e Basilico Fresco

LA CRODA -

Rucola Fresca, Prosciutto Crudo di Parma, Pomodorini Freschi e Mozzarella di Bufala DOP

MILANQ LIGHT -/

Striscie di Cotoletta alla Milanese, Lattuga, Pomodorini Freschi, Olive Nere e Parmigiano Reggiano

FRESH TONA -~

Lattuga Croccante con Tonno in Olio EVO, Pomodorini Freschi, Cipolla di Tropea e Mais

SFIZIOSITA'

PATATINE FRITTE
MINI ARANCINI -
OLIVE ASCOLANA -~

MOZZARELLINE IMPANATE -
CROCCHETTE DI PATATE -
CROCCHETTE DI POLLO -
ALETTE DI POLLO .-

9.00 €

8.00€

10.00 €

9.00€

9.00 €

3.50€

4pz 400€
6 pz 400€
6 pz 400€
6 pz 400€
6 pz 400€
Spz 5.00€
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TUTTE LE PROPOSTE INCLUDONO UNA SELEZIONE DA GUSTARE
SERVITA AL CENTRO TAVOLA + UNA CONSUMAZIONE A SCELTA
TRA BIBITA, BIRRA, DRINK O CALICE DI VINO.
SCEGLI LA FORMULA CHE PREFERISCI IN BASE ALLA TUA FAME E Al TUOI GUSTI.

E POSSIBILE SOSTITUIRE LA CONSUMAZIONE CON UNA BOTTIGLIA DI VINO,
CON UN SUPPLEMENTO CALCOLATO IN BASE ALLA BOTTIGLIA SCELTA.

QORDID

Una selezione di sfiziosita da aperitivo servite al centro
tavola, accompagnati da una consumazione a scelta.

10€ A PERSONA

DIVORAMI

Un generoso tagliere XL di pizze miste appena sfornate,
servito con fritti assortiti e una consumazione inclusa.

15€ A PERSONA

Tagliere rustico con selezione di salumi e formaggi tradizionali, servito
con focaccia e accompagnato da una consumazione.

15€ A PERSONA

FINO ALLE ORE 19:45

APERITIVI




BEVANDE

AcQUA 75 CL
BIBITE CLASSICHE IN VETRO
SUCCHI DI FRUTTA
SCHWEPPES

GINGER BEER

CRODINO

BITTER

BIRRE ALLA SPINA

LOWENBRAV ORIGINAL CHIARA
LOWENBRAV MARZEN ROSSA
FORSTENBERG IPAA NON FILTRATA

BIRRE IN BOTTIGLIA

MORETTI 33CL

CORONA 33CL

HEINEKEN 33CL

ICHINUSA NON FILTRATA SOCL
HEINEKEN 0.0 33CL

CArFFe’

carre’

CAFFE' DECA
CAFFE' MACCHIATO
CAFFE’ CORRETTO
GINSENG

ORZO

PICCOLA
400€

450€
450€

200€
3.50€
3.50€
3.00€
3.50€
3.50€
3.50€

MEDIA
5.00€

550€
6.00€

400€
400€
400€
5.00€
5.00€

1.50 €
1.70 €
1.70 €
200€
1.70 €
1.70 €
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COCKTAILS

GIN BASIL SMASH

Gin, Succo di Limone, Sciroppo di Zucchero, Basilico

HOGO

Prosecco, Sciroppo di Sambuco, Menta, Soda

NEGRONI

Bitter, Vermut Rosso, Gin

GIN TONIC

Gin, Acqua Tonica

COBA LIBRE

Ron Chiaro, Cubano, Succo di Lime, Coca Cola

AMERICANO

Bitter, Vermut Rosso, Soda

MOSCOW MOULE

Vodka, Succo di Lime, Ginger Beer

NEGRONI SBAGLIATO

Campari, Vermut Rosso, Prosecco

APEROL SPRITZ

Aperol, Prosecco, Soda

CAMPARI SPRITZ

Campari, Prosecco, Soda

SARTI SPRITZ

Sarti Rosa, Prosecco, Soda

MOJITO

Ron Chiaro Cubano, Succo di Limone, Sciroppo di Zucchero, Menta

SPIRITS

AMARI
DISTILLATI

ANALCOLICI

VIRGIN MOJITO

Acqua Tonica, Succo di Lime, Sciroppo di Zucchero, Menta

VIRGIN SPRITZ

Succo d'Arancia, Bitter, Acqua Tonica

TROPICO

Succo alla Pesca, Sciroppo di Zucchero, Succo di Lime, Sciroppo alla Maracuja

o Sciroppo alla Fragola

8.00€
700€
8.00€
Da8.00a12.00€
700€
8.00€
8.00€
700€
700€
700€
700 €

700€

Da350a5.00€
Da4.00a5.00€

700€
700 €

700 €
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BOLLICINE

PROSECCO DI TREVISO MILLESIMATO EXTRA DRY

VIGNA DOGARINA
Alla vista si presenta color giallo paglierino brillante con spuma persistente. Caratterizzato da un

profumo fruttato, con note agrumate e floreali, e da un sapore fresco esaltato dalle note aromatiche.

PROSECCO DOC ROSE' TREVISO BRUT

VILLE D'ARFANTA
All'olfatto intenso, complesso, con sentori floreali e molto fruttato. Con note di mela, pera, banana
e ciliegia. Al gusto morbido, elegante e di ottima struttura.

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE BRUT MILLESIMATO

BORTOLOMIOL PRIOR
Lo spettro aromatico evidenzia pulizia e finezza. Molto nette e fragranti sono le note di frutta, specie
di mela verde acerba e agrumi, accompagnate da freschi sentori vegetali.

FRANCIACORTA BRUT

CENTINARI ) ) ) ) ) ) )
Dal colore paglierino con riflessi dorati e dal profumo fresco, deciso e speziato, ricco in
fragranza di lieviti.

VINI BIQNCHI

FALANGHINA DEL SANNIO DOC

CANTINE IORIO
Profumo: intensi sentori di fiori bianchi e frutti esotici, caratteristiche note di ananas
Sapore: abbondante freschezza e piacevole acidita in perfetto equilibrio con la struttura del vino

PASSERINA IGT MARCHE

BELISARIO
Profumo: al naso sprigiona gradevoli profumi fruttati
Sapore: al palato si presenta particolarmente fresco e acidulo

CHARDONNAY 1.G.T.

BORGO CANEDO ) o )
Profumo: profumi riportano alla memoria la mela e il miele d’acacia
Sapore: secco con sentori di mandorla amara, asciutto ma morbido e vellutato

IL POUMO MALVASIA SAVUVIGNON SALENTO IGP

SAN MARZANO
Profumo: floreale e fruttato
Sapore: vino dalla buona spalla acida, fresco e minerale

GEWURZTRAMINER TRENTINO DOC

LAVIS
Profumo: floreale e speziato di chiodi di garofano e noce moscata
Sapore: forte aroma, strutturato e corposo

VINI ROSSI

CABERNET 1.G.T.

BORGO CANEDO
Profumo: vinoso e fruttato
Sapore: morbido e rotondo

IL POMO NEGROAMARO DEL SALENTO

SAN MARZANO
Profumo: intenso e persistente
Sapore: di corpo, vellutato ed armonico

LAGREIN TRENTINO DOC

LAVIS
Profumo: aromi di piccoli frutti a bacca scura
Sapore: al palato caldo ed asciutto

MORELLINO DI SCANSANO DOCG

DOGA DELLE CLAVULE
Profumo: note di marasca, lamponi e viola
Sapore: elegante e succoso con tannini integrati

b

5.00€

6.00€

5.00€

6.00€

5.00€

6.00€

:

16.00 €
19.00 €
25.00€

40.00 €

16.00 €
1700 €
18.00 €
19.00 €

26.00 €

16.00 €
19.00 €
20.00€

21.00€
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ALLERGENI

GLUTINE [1]

Cereali: grano, segale, orzo,
avena, farro, kamut, inclusi i
derivati.

LATTE E DERIVATI [2]

Ogni prodotto in cui viene usato
il latte: yogurt, biscotti, torte,
gelato e creme varie.

PESCE [3]

Prodotti alimentari in cui &
presente il pesce, anche se in
piccole percentuali.

CROSTACEI [4]

Marini e d'acqua dolce:
gamberi, scampi, aragoste,
granchi o simili.

UOVA E DERIVATI [5]

Uova e prodotti che le
contengono come: maionese,
emulsioni, pasta all'uovo.

SOIA [6]

Prodotti derivati come: latte di
soia, tofu, spaghetti di soia e
simili.

LUPINI [7]

Presenti in cibi vegan sotto
forma di arrosti, salamini, farine
e simili.

00002 O

FRUTTA A GUSCIO [8]
Mandorle, nocciole, noci comuni,
noci di acagil, noci pecan, noci
del Brasile, pistacchi e noci
macadamia.

SEDANO [9]

Sia in pezzi che all'interno di
preparati per zuppe, salse e
concentrati vegetali.

SENAPE [10]

Si pud trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella
mostarda.

SESAMO [11]

Semi interi usati per il pane, farine
anche se lo contengono in
minima percentuale.

ANIDRIDE SOLFOROSA E
SOLFITI[12]

Cibi sott’aceto, sott'olio e in
salamoia, marmellate, funghi
secchi, conserve, vino, ecc.

MOLLUSCHI [13]
Canestrelle, cannolicchi,
capasanta, cozza, ostrica,
patella, vongola, tellina, ecc.

ARACHIDI E DERIVATI [14]
Snack confezionati, creme e
condimenti in cui vi sia anche in
piccole dosi.

Divora Lab pone tutta la sua cura nella creazione dei piatti che vi propone, tuttavia poiché le prepara-
zioni somministrate sono manipolate dagli stessi operatori, a vostra tutela vi informiamo che tutti i
piatti possono contenere tracce di: glutineg, latte, uova, frutta a guscio, crostacei, molluschi, arachidi,
solfiti, soia, lupini, sedano, senape, semi di sesamo e tutti i loro derivati.

In mancanza di alimenti freschi usiamo prodotti surgelati.
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DIVORA LAB '#rrerion monoene

C'E ANCORA
SPAZIO PER
UN DOLCETTO?

Rivolgiti al personale per
il menu dei dolci!

COPERTO 1,50 €
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